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Eckart Witzigmann...

ECKART WITZIGMANN PREIS

Um das Verstandnis von Kochen und Essen als kulturellen und gesellschaftlichen Wert
zu forden, wird seit 2004 jahrlich der Internationale Eckart Witzigmann Preis verliehen.
Am 21. November stellt sich heraus, welche kulinarischen Persdnlichkeiten in diesem

Jahr ausgezeichnet werden

M Kunst von Kéchen wie Juan

Mari und Elena Arzak, Anne-Sophie
Pic, Harald Wohlfahrt, Thomas Keller,
Ferran Adria und Marc Haeberlin ausge-

it dem Eckart Witzigmann
Preis wird nicht nur die grofle

zeichnet, sondern auch Persénlichkeiten
aus anderen Bereichen, die sich rund um
den vielfilltigen Themenkreis kulinarische
Kultur, gesunde Ernihrung und nachhal-
tige Lebensmittelproduktion engagieren:
Seine Kénigliche Hoheit Prinz Charles
von Wales wurde fiir seine herausragenden
Verdienste um eine nachhaltige Landwirt-
schaft geehrt; Dieter Kosslick, Direktor
der Berlinale, wurde fiir das Nachwuch-
sprogramm der Berlinale Tulent Campus
unter dem Motto Hunger, food and taste
ausgezeichnet, Carlo Petrini fiir die Griin-
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dung von Slow Food. Auflerdem gibt es
eine Auszeichnung fir das Lebenswerk,
die unter anderen Dieter Miiller und Ce-
sare Giacone verliehen wurde.
Schirmherr ist Eckart Witzigmann.
Er steht wie kein anderer Koch fiir Koch-
kunst, Qualititsbewusstsein und Essen als
Teil der Kultur. Nach seiner Lehre in Bad-
gastein sammelte er Erfahrungen in zahl-
reichen Sternerestaurants der Welt, unter
anderem bei Paul Bocuse in Lyon und Paul
Hacberlin im Elsass. Witzigmanns Auf-
stieg begann 1971 im Miinchener Restau-
rant Tantris: Von dort aus revolutionierte
er die biedere Kochkultur Deutschlands,
indem er die Nouvelle Cuisine ins Land
brachte und mit ihr ein véllig neues Qua-
lititsbewusstsein. In seinem Restaurant
Aubergine, das er 1978 eroffnete, setzte er

KOCHKUNST

1 Eckart Witzigman mit den Preistragern Prinz Charles und Carlo
Petrini 2 Preistrager Dieter Miiller mit Eckart Witzigmann

3. Alfred Klink, Claus-Peter Lumpp, Anne-Sophie Pic, Jorg Sack-
mann und Harald Wohlfahrt bei der Preisverleihung 2009

den Erfolg fort. 1994 wurde er vom Gault-
Millau zum Koch des Jahrbunderts gekiirt.
Heute gibt er sein Wissen als Berater,
Lehrer und Autor weiter.

Die Preistriger bilden zusammen
mit dem Schirmherrn ein Netzwerk, das
das Verstindnis der Menschen fiir Ko-
chen und Essen als gesellschaftlichen und
kulturellen Wert férdern will. Sie sind es
auch, die entscheiden, wer in diesem Jahr
ausgezeichnet wird. el

PREISVERLEIHUNG 2011

Der Eckart Witzigmann Preis wird am 21.
November in der Pinakothek der Moderne
in Minchen verliehen. Im Anschluss findet
m Hotel Konigshof ein festliches Diner mit
150 internationalen Gésten aus Gastrono-
mie, Kultur und Politik statt.
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